
 

 

Voorgerechten 

 
Baguette met huisgemaakte kruidenboter                              3.95 

   

 
Plankje met diverse tapas                                     9.95  

 
Carpaccio van runderlendehaas, rucola, Parmezaanse kaas,         8.95 
  

pijnboompitten en pesto 

 
Blini’s met gerookte zalm en bieslookroomkaas        8.95  

 
Gepaneerde camembert uit de oven met cranberrysaus      8.95  

 
Gebakken gamba’s met knoflook, cherrytomaat en                     9.50 
Spaanse peper, afgeblust met cognac 

 
Huisgemaakte ravioli gevuld met parmaham en mozzarella          9.50 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

 
 



 

 

Soepen 

 
Ambachtelijke Zaanse mosterdsoep met spekjes en room                   6.25 
   

 
Soep van de dag          6.25 

 
 
Salades         klein   groot 

 
Warme os          8.50  13.50 
Stukjes ossenhaas met ui, champignons en teriyakisaus    

 
Warme geit         7.50        11.95 
Geitenkaas salade met honing en walnoten     

 
Caprese          7.50        11.95 
Mozzarella, tomaten met basilicum en olijfolie 

 
Fattoush          7.50         11.95 

Geroosterd pita-brood, komkommer, tomaat, 
rode paprika en bleekselderij 

 

 
 
 

 

 
 

 

 



 

 

Hoofdgerechten 

 
Alle hoofdgerechten worden geserveerd met groenten van de dag 
en friet of roseval aardappeltjes 

 
Gebakken Hollandse tournedos        21.95 
Met pepersaus of roquefortsaus naar keuze 

 
Gegrilde varkenskophaas,         19.50 
geserveerd met gepofte puntpaprika met fetakaas, 
geroosterde amandelen en koriander 

 
Geconfijte lamsschenkel, geserveerd met      18.50 
gekarameliseerde sjalotjes en rozemarijnjus 

 
Kippenbout op Marrokaanse wijze        18.95 
met charmilla en geroosterde venkel     

 
Zeebaars op de huid gebakken,        19.95 
geserveerd met scampi risotto 

 
Gebakken zalm op oosterse wijze       19.95 
met shiitake champignons   

 
Linguini            18.95 
Pasta met verschillende soorten vis in een saus van uien, 
knoflook, tomatenpuree en kreeftenpasta. 
Met een garnituur van verse kruiden 

 
Kipsaté met pindasaus, gebakken uitje, kroepoek en atjar   14.95 
 
Koekfabriekburger met friet en salade      14.95 

 
 

 



 

 

Vegetarisch 

 
Polenta geserveerd met geroosterde groenten, oregano                       16.95

    
gorgonzola en salade 

 
Kaasfondue, samengesteld door kaas- en wijnwinkel   18.95 
“Le Cockelon” uit Koog aan de Zaan (prijs is p.p) 

 
 
Bijgerechten en extra´s 

 
Vlaamse frites met huisgemaakte mayonaise     3.50 

 
Extra groenten van de dag        3.50 

 
 
Kindermenu 
 

 
Pannenkoek met stroop en poedersuiker      3.95 

 
Pannenkoek met kaa s         4.95 

 
Pannenkoek met ijs          5.95 

 
Patatjes met appelmoes en een kroket, frikandel of ´Joepie´stokje 7.95 
 
 

 
 
 

 

 



 

 

 

Nagerechten 

 
Drie soorten roomijs met slagroom       6.95 

 
Huisgemaakte parfait van Verkade Café Noir koekjes   7.15 
met Amaretto, geserveerd met hazelnotensiroop 

 
Dame Blanche           7.25 
Heerlijk roomijs overgoten met een saus van 
Verkade chocolade en slagroom 

 
Tiramisu van witte chocolade met een hazelnotensaus   7.95 

 
Portugese amandeltaart met crème anglaise     6.95 

 
Warme baklava          7.25 
Geserveerd met slagroom-hangop 

 
Kaasplateau            9.95 
Diverse soorten kaas, geserveerd met kweeperengelei 

 
Glaasje port om extra te genieten       3.30 

 
Koekfabriek koffietoet         7.25 
Koffie naar keuze met een likeurtje en 
gevulde Verkade koektrommel 
 
 
 
 

Wilt u een dessertwijn? Vraag gerust naar de wijnkaart. 

 


